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1 Einleitung

Donauinselfest, Rathausfestival oder Life Ball - in Wien ist immer etwas los. Egal ob kleine
Gartenfeste oder internationale Open-Air-Festivals, Events erfreuen sich bei Jung und Alt groRRer
Beliebtheit. Die Bevdlkerung schéatzt neben dem abwechslungsreichen Veranstaltungsangebot
jedoch eines ganz besonders: eine saubere Stadt mit einer intakten Umwelt. Wenn nach einer
Veranstaltung moglichst wenig Abfall Gbrig bleibt, ist das gut fir die Umwelt und far Ihr Image als
Veranstalterin.

Es ist ganz einfach, Veranstaltungen umweltfreundlich auszurichten. Wiederbefillbare Flaschen,
Mehrweg-Geschirr, Bio-Catering oder die umweltfreundliche Anreise der Besucherlnnen mit einem
Kombiticket der Wiener Linien sind Beispiele fiir einfache und leicht umzusetzende MalRnahmen.
Die Wahl regionaler Anbieterlnnen vermeidet zudem unndétige Transportwege und fordert
zusatzlich regionale Arbeitsplatze.

Die folgende Zusammenstellung gibt lhnen einen raschen Uberblick tiber die Moglichkeiten Ihre
Veranstaltungen abfallvermeidend und damit umweltfreundlich abzuwickeln. Auf den nachsten
Seiten finden Sie natzliche Tipps & Adressen fir ihre Veranstaltung. Die Bezugsquellen flhren Sie
direkt zu lhren Anbieterinnen.

Fragen und Anregungen sind unter jederzeit
willkommen. Wir wiinschen Ihnen viel Erfolg bei Ihrer umweltfreundlichen Veranstaltung!
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2 Getranke

Wo Feste gefeiert werden spielen Speis und Trank eine wichtige Rolle. Bei umweltfreundlichen
Veranstaltungen sollten Getranke in wiederbeflllbaren Gebinden geliefert und ausgeschenkt
werden. Dadurch wird nicht nur Abfall vermieden, es werden auch Rohstoffe und Energie fur die
Herstellung neuer Gebinde gespart.

Bio-Getranke werden mit Rohstoffen aus kontrolliert biologischem Landbau produziert und sind
das ideale Getrdnkeangebot bei umweltfreundlichen Veranstaltungen.

Bei der Auswahl der Getranke sollten nach Mdoglichkeit Produkte von regionalen Abftllern
bevorzugt werden. Dadurch wird nicht nur die Wirtschaft in der Region gestéarkt, sondern es
kénnen auch unnétige Transportkilometer vermieden und damit ein wesentlicher Beitrag zum
Umweltschutz geleistet werden.

Mehrweg- und GroRR3gebinde sind Okologischer als Einweggebinde, das beweisen zahlreiche
Studien wie beispielsweise ,Okologischer Vergleich von Mehrweggetrankeverpackungen mit
Einweggetrankeverpackungen” Die folgende Bestandsaufnahme bietet einen Uberblick, welche
Getranke in welchen Verpackungsformen angeboten werden.

Bei der Verwendung von Grol3gebinden wie Fass, Tank oder Container fallen deutlich geringere
Abfallmengen an als beim Ausschank von Getranken in kleinen Verpackungseinheiten. Auch der
Transportaufwand und der Platzbedarf sind geringer.

Die meisten GetrankegroRhandler bieten ein umfangreiches Sortiment an Getranken in
Grol3gebinden an. Bier ist bei allen Handlern in Féassern oder Containern erhaltlich. Manche
Héandler bieten auch andere alkoholische Getranke wie Schankwein oder Most in Grof3gebinden
an. Antialkoholische Getréanke wie Fruchtséfte, Limonaden und Sodawasser sind ebenfalls in
wiederbefullbaren GroR3gebinden erhéltlich. Fur die Gebinde wird Pfand in unterschiedlicher Hohe
verrechnet. GetrankegroBhandler mit Lieferservice bieten in der Regel auch die Abholung des
Leerguts nach der Veranstaltung an.

Bei den Kleingebinden sind Mehrwegflaschen umweltfreundlicher als Einwegflaschen. In der
Gastronomie sind Mehrwegflaschen stark vertreten. Hier setzen die meisten Getrankeabflller auf
Qualitat und bieten vor allem Getranke in Glas-Mehrwegflaschen in unterschiedlichen GréRen an
Im Lebensmitteleinzelhandel und im Bereich der Kleingastronomie sind Mehrwegflaschen
ricklaufig.

Vorteile von Glas-Mehrwegflaschen

Glas ist der hochwertigste Packstoff, die Produktqualitat bleibt in der Glasverpackung am langsten
erhalten. Besonders in der Gastronomie, beim Servieren der Getranke am Tisch, ist die Optik der
Verpackung sehr wichtig. Edle Glasflaschen versprechen Eleganz, Exklusivitdt und Qualitat.
Weitere Vorteile sind die Geschmacksechtheit und Gasdichtheit. Bei kohlensaurehaltigen
Getranken kann die Kohlensaure nicht entweichen. So ist z.B. Mineralwasser in einer Glasflasche
mindestens 2 Jahre haltbar, in einer PET Flasche nur 10 Monate.

Glas-Mehrwegflaschen werden bis zu 40-mal wiederbefillt. Durch die lange Nutzungsdauer ist die
Mehrwegflasche der Einwegflasche trotz Reinigungs- und Transportaufwand fir die
Wiederbefiillung deutlich tiberlegen. Es gibt keine einzige Okobilanz, in der Einwegverpackungen
Okologisch gunstiger als Mehrweggetrankeverpackungen abschneiden. Studien zum Thema
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Mehrweggetrankeverpackungen finden Sie auf www.mehrweg.at unter ,Hintergrund” - ,Facts tber
Mehrwegverpackungen®.

Mehrwegsysteme sind volkswirtschaftlich vorteilhafter als Einwegsysteme. Sie sichern und
schaffen Arbeitsplatze, die Wertschopfung bleibt in der Region und regionale Wirtschaftskreislaufe
werden gestarkt.

Auf www.getraenkeverband.at finden Sie aktuelle Adressen und Links zu 6sterreichischen
Getrankeabflllern. Bezugsquellen fur Mehrweggetranke fur die Gastronomie, ohne Anspruch auf
Vollstandigkeit, finden Sie unter folgendem Link: Bezugsquellen von Getranken in Mehrweg-
Gebinden fir die Gastronomie

2.2 Nutzliche Begriffe aus der Gastronomie und Getrankewirtschaft

Premix: Premix-Getranke werden bereits als fertige Getranke abgefillt. Beim Ausschank wird
noch zusatzlich Kohlensdure zugefiigt, allerdings nur um den richtigen Druck fir den
Ausschankvorgang zu erzeugen.

Postmix: Postmix Getranke werden in konzentrierter Form als Sirup abgefillt. Fir den
Ausschank wird eine spezielle Postmix-Schankanlage benétigt. Das Getrank wird erst wéahrend
des Ausschankvorganges fertig gestellt, indem es in der Schankanlage mit Wasser zum fertigen
Getrank verdiinnt und mit Kohlenséaure angereichert wird. Bei Limonaden kann beispielsweise mit
einem Postmix-Container etwa dieselbe Getrankemenge ausgeschenkt werden wie mit sechs
Premix-Containern. Postmix-Getranke bringen daher deutliche Einsparungen bei Platzbedarf und
Transportgewicht. Das bringt sowohl 6kologisch als auch 6konomisch einen groRen Vorteil..
Zusatzlich ist der Preis je Liter Fertiggetrank giinstiger als bei Premix-Getranken.

Kleingebinde Der Begriff ,Kleingebinde* wird im Folgenden fir Getrankegebinde mit einem
Fullvolumen von weniger als 2 Litern verwendet.

Groligebinde Der Begriff ,Grof3gebinde” wird im Folgenden fiir Getrankegebinde mit einem
Fullvolumen von zumindest 2 Litern verwendet. Der Ausschank von Getranken in Grol3gebinden
erfolgt Ublicherweise durch eine Schankanlage. Alle Container, Fasser und Tanks, sowie die
meisten Bag in Box kénnen nur in Verbindung mit einer Schankanlage verwendet werden.

Container sind Mehrweg-GroRgebinde und bestehen im Inneren aus einer
Edelstahlblase mit einem stabilen Kopf- und FulRring aus Kunststoff, oder sie
sind vollstandig mit Kunststoff aus Polyurethan ummantelt. Container gibt es in
verschiedenen GrolRen. Am gebrauchlichsten sind bei Bier 20 Liter Container
und bei Limonaden 18 oder 19 Liter Container. Auf Grund ihrer Stabilitat kénnen
alle Getrankesorten darin abgeftillt werden, auch solche, die unter einem hohen
Gasdruck stehen. Besonders fur die Abfiullung von alkoholfreien,
kohlensaurehaltigen Getranken und Bier sind sie sehr gelaufig.

Fasser sind Mehrweg-GroRRgebinde. Die dblichen Fass-Grof3en sind
20, 25, 30 und 50 Liter. Fasser kbnnen wieder beflllt werden. Bei der
Bierabfillung sind Fasser aus Edelstahl lblich. Weinfasser aus Holz
werden vorwiegend nur in der Produktion verwendet. Es handelt sich
bei Fassern praktisch ausschlieBlich um Mehrweg-Gebinde. Die
Brauerei Egger fuhrte 2008 ein 30 Liter Einwegfass vor allem fiir den
Exportmarkt ein. In Osterreich ist derzeit nur die Verwendung der
bewéahrten, umweltfreundlichen Mehrwegféasser ublich.
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Keg (engl.) ist der internationale Uberbegriff fur Fasser und Container und
bedeutet ,kleines Fass“. In Osterreich werden im Gastronomiefachhandel
sowohl Container als auch Edelstahl-Fasser mit ,Keg“ bezeichnet. Haufig
wird auch die Schreibweise ,KEG" verwendet. Das Keg-Fass ist ein
Mehrwegfass, welches speziell zum industriellen Beflllen und zur
keimfreien Lagerung von Getranken entwickelt wurde. Eingefuhrt wurde
das System 1964 in GroRbritannien.

Die Abbildung zeigt ein aufgeschnittenes Keg-Fass.

Fotoquelle: wikipedia.org

Bag in Box, kurz BIB genannt, besteht aus einem Kunststoffbeutel mit Verschluss und einer
stabilen Umverpackung, tblicherweise aus Karton. Der mit dem Getrank befullte, flexible Beutel
Zieht sich bei der Entnahme zusammen und kollabiert. Dadurch wird ein Eintreten von
Luftsauerstoff vermieden. Das Bag in Box-System wird zum Beispiel bei der Abfillung von stillem
Wasser, Fruchtsaft, Wein und Postmix-Sirup verwendet. Auch Bier kann mit stark reduziertem
Kohlensauregehalt in BIB abgeflillt werden und muss dann beim Zapfen unter Verwendung eines
speziellen Carbonators wieder mit Kohlensaure angereichert werden. BIB wird meist mit einem
Fullvolumen zwischen 3 und 20 Litern angeboten, es gibt
jedoch auch BIBs mit Gber 1000 Liter Fassungsvermogen.
BIBs sind Ublicherweise Einweg-Verpackungen. Bei BIBs
mit mehr als 200 Litern werden auch Mehrweg-
Umverpackungen aus Kunststoff oder  Aluminium
eingesetzt, der innere Kunststoffbeutel wird jedoch nicht
wiederverwendet. Fur Bag in Box mit Postmixgetranken
oder mit Bier ist der Einsatz einer Schankanlage
notwendig. Bei anderen Getranken sind die Bag in Box
entweder fur den Einsatz mit einer Schankanlage bzw.
einem Getrankeautomaten konzipiert, oder das Getrank
kann direkt aus der Bag in Box ausgeschenkt werden, z.B.
Uber einen integrierten Kunststoffzapfhahn.

Tanks werden in zwei Einsatzbereichen verwendet: In stark
frequentierten Gaststatten werden die Getrdnke in Tanks im Keller
gelagert und Uber ein Rohrsystem mit einer Schankanlage in der
Gaststatte  gezapft. Weiters werden  mobile  Tanks  bei
GroRveranstaltungen genutzt, wo die Getrdnke mit einem Tankwagen
geliefert werden. Der Ausschank erfolgt hier ebenso Uber eine spezielle
Schankanlage. 500 und 1000 Liter sind gangige Fullgréen fir Tanks.

Partyfass ist die handelsubliche Bezeichnung fir Bier-Fasser mit
kleinerem Volumen. Die gangigsten Partyfasser fassen 3 bis 15 Liter.
Partyfasser bestehen aus Aluminium, manchmal mit einem Kunststoff-
Schutzmantel. Diese Gebindeeinheiten kdnnen in der Regel
wiederbefillt werden. Es gibt jedoch auch Einweg-Partyfasser
(Fullmenge meistens 5 Liter), fir die teilweise auch die passendere
Bezeichnung Partydose verwendet wird. Altere Modelle der
Partyfasser benétigen zum Ausschenken eine kleine Zapfanlage. Der
Trend bei den Partyfassern geht allerdings zu ,all-inklusive* Fassern mit
integriertem Zapfhahn aus Kunststoff.

Selbstkiihlende Partyfasser liefern das Bier trinkfertig ohne zusatzlich
geklhlte Schankanlagen. Dabei wird in der Fasshille Wasserdampf
durch das natirliche Mineral Zeolith adsorbiert. Durch die Verdampfung des Wassers wird der
Umgebung die daflr notwendige Energie entzogen und kihlt so das Bier. Selbstkiihlende
Partyfasser konnen wiederbefllt werden.

Fotoquelle: www.holzeis.com
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Glas-Mehrwegflaschen werden bis zu 40-mal wiederbefillt. Glas-Mehrwegflaschen sind
bepfandet, das Pfand wird bei der Ricknahme zuriick erstattet. Siehe auch Vorteile von
wiederbeflllbaren Gebinden.

PET bedeutet Polyethylenterephthalat. Diese Kunststoffart wird haufig zur Herstellung von
Getrankeflaschen verwendet. PET-Flaschen kénnen sowohl als Mehrweg- als auch als
Einwegflasche eingesetzt werden. In Osterreich sind PET-Flaschen seit kurzem nur mehr als
Einwegflaschen erhéltlich. PET-Mehrwegflaschen gelten jedoch laut Okobilanzen als
umweltfreundlichste Getrankeflaschen.

Zweil-Weg-Flasche mit Pfand belegte Einwegflasche. Zwei-Weg-Flaschen ermdglichen eine
sortenreine Sammlung und dadurch ein effizienteres Recycling. Die Flaschen werden allerdings
nicht wiederbefillt und sind daher aus 6kologischer Sicht nur wenig besser als die herkdbmmliche
Einwegflasche. Konsumentinnen kaufen diese Flaschen oft in der Annahme, dass es sich um
Mehrwegflaschen handelt. In der Gastronomie haben diese Flaschen keine Bedeutung.

Dosen werden meist aus Aluminium oder aus Wei3blech hergestellt, oft mit unterschiedlichen
Legierungen. Dosen schneiden selbst bei getrennter Sammlung und Recycling 6kologisch
ungunstiger als Mehrwegflaschen, und auch ungunstiger als PET-Einwegflaschen ab.

Einweg-Glasflaschen sind zwar aus Sicht der Produktqualitat ein hochwerter Packstoff, aus
Sicht des Klimaschutzes sind sie jedoch der unginstigste Packstoff unter den
Getrankeverpackungen. So verursachen zum Beispiel Einweg-Glasflasche fiir Bier fast finfmal
mehr klimaschadliche Emissionen als Mehrweg-Glasflaschen (Quelle: WKO 2008: Anhang zur
Nachhaltigkeitsagenda 2008-2017 der Osterreichischen Wirtschaft fir Getrankeverpackungen)

2.3 Getrankearten

2.3.1 Leitungswasser

Leitungswasser wird bei den Besucherinnen auf Veranstaltungen immer beliebter. Auch
Ernahrungswissenschafterinnen empfehlen Leitungswasser als das Erfrischungsgetrank! Wasser
hat keine Kalorien, ist kostengiinstig und in ganz Wien in sehr guter Qualitat erhaltlich.

Das Wasser kommt tber die Wiener Hochquellenleitung und stammt aus einer Vielzahl von
Quellen im Rax-, Schneeberg- und Hochschwabgebiet. Diese Wasservorkommen haben den
unbezahlbaren Vorteil, in fast menschenleeren, gut geschitzten Gebieten zu liegen. Aus diesem
Grund sind die Hochquellenwasser nahezu frei von den bekannten Verschmutzungen aus
Industrie, Gewerbe oder der Landwirtschatft.

Das Wiener-Hochquellwasser ist durch seinen relativ geringen Gehalt an Kalk charakterisiert und
daher nur von geringer bis maRiger Harte. Auch der Nitratgehalt ist im Vergleich zu anderen
grolRen Stadten sehr niedrig. Durch seinen hohen Sauerstoffgehalt und seine kiihle Temperatur
weist das Wiener Leitungswasser stets einen erfrischenden Geschmack auf.

2.3.2 Soda

Sodawasser wird entweder aus Leitungswasser oder naturlichem Mineralwasser hergestellt. Bei
einem Kohlenséuregehalt tber 4 g/l kann darf dieses Tafelwasser als Sodawasser bezeichnet
werden. Sodawasser muss den Trinkwasser-Richtlinien entsprechen. Soda wird haufig zum
Spritzen von Wein oder Saft verwendet.

Fur die Gastronomie wird Soda als Container-Ware angeboten und Uber Schankanlagen
ausgeschenkt.
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2.3.3 Mineralwasser

Was im Einzelhandel kaum noch zu finden ist, ist in der Gastronomie nicht wegzudenken: Die
Glas-Mehrwegflasche bietet beste Produktqualitdt und steht fir Tischkultur. Fir die Gastronomie
ist ein breites Sortiment an optisch ansprechenden Flaschedesigns verfugbar. Fir jeden Anlass
gibt es ein geeignetes Produkt: Mineralwasser werden in den Mehrwegflaschen der Gro3e 0,25
Liter, 0,33 Liter, 0,75 Liter und 1 Liter abgefillt.

2.3.4 Beispiele des Mehrwegangebots fir die Gastronomie:

Das Mehrweg-Gastronomieangebot von Vdslauer. Das Mehrweg-Gastronomieangebot von
Romerquelle.
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Das Mehrweg-Gastronomieangebot von Gasteiner. Das Mehrweg-Gastronomieangebot von
Gussinger.

Bezugsqguellen fur Mineralwasser in Mehrweg-Gebinden

2.3.5 Fruchtséafte

Apfel- und Orangensaft sind die gangigsten Fruchtsafte in Osterreich. Allerdings werden auch
Séafte von exotischen Frichten immer beliebter.

Obwohl im Einzelhandel Fruchtsafte fast ausschlie3lich in Getrdnkekartons angeboten werden,
bieten die Fruchtsafthersteller speziell fur die Gastronomie ihre Getranke auch in
Mehrwegverpackungen an. Besonders bei Indoor-Veranstaltungen sind Fruchtsafte in Mehrweg-
Glasflaschen beliebt.

Fur die Gastronomie werden Fruchtsafte auch fir Schankanlagen angeboten. Die Fruchtsafte
werden daflr zu Sirupen konzentriert und in Postmix-Containern zu je 11 kg geliefert. Beim
Ausschank ist ein Wasseranschluss unbedingt erforderlich, da der Sirup an Ort und Stelle mit
Wasser zu etwa 60 Litern Saft verdinnt wird. Gangige Fruchtsorten im Container sind Orangen-,
Apfel- und Johannisbeersaft.
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Bei der Bestellung der Postmix-Container muss beachtet werden, dass getffnete Einheiten rasch
aufgebraucht werden miissen, weil sie sonst verderben. Die Verwendung von Postmix-Anlagen bei
Fruchtsaften ist besonders umweltfreundlich, da konzentrierte Sirupe ohne Wasser transportiert
werden und so das Transportaufkommen minimieren.

Viele Fruchtsafthersteller bieten auch Safte mit dem Bio-Siegel und/oder dem Fairtrade Gutesiegel
an. Bio bedeutet, dass die Frichte aus kontrolliert biologischem und gentechnikfreiem Anbau
stammen und dafiur keine Pestizide und synthetische Dingemittel verwendet wurden. Bioprodukte
sind bei umweltfreundlichen Veranstaltungen auf alle Falle zu bevorzugen, da sie bei der
landwirtschaftlichen Produktion Umwelt und Klima schonen. Fairtrade-Produkte garantieren
gerechte Lohne der Bauern in Entwicklungslandern, das Verbot von Kinderarbeit und den Verzicht
auf Gentechnik. Fairtrade-Orangensaft ist — teilweise in Bioqualitat - im Getrankegrof3handel
erhaltlich.

In Osterreich gibt es zahlreiche bauerliche Direktvermarkter, die sich auf die Veredelung ihrer
Frichte zu Direktsaft spezialisiert haben. Apfelsaft, Birnensaft, Traubensaft, Hollersaft oder
Johannisbeersaft sind nur einige der Spezialitdten. Oft stammen diese Safte sogar aus kontrolliert
biologischem Anbau. In der Anbieterliste finden Sie auch einige Direktvermarkter von Fruchtséften.
Sie koénnen die Safte entweder direkt Uber den Hersteller oder Uber Bio-GroRhandler beziehen.
Diese finden Sie auf www.biokueche.at/lieferantinnen .

Bezugsqguellen fur Fruchtsafte in Mehrweqg-Gebinden

2.3.6 Limonaden

Diese alkoholfreien Erfrischungsgetrénke werden von den Abflllern fur die Gastronomie sowohl in
Mehrweg-Grof3gebinden (Premix- und Postmix-Container) als auch in Kleingebinden im
Mehrwegsystem angeboten. Manche Abfiller bieten diese Getranke auch in Bag in Box als
Postmix-Getrank an. Bei Bag in Box handelt es sich zwar um Grol3gebinde, aber fast immer im
Einwegsystem.

Im Einzelhandel werden Limonaden kaum mehr im Mehrwegsystem angeboten, hier Uberwiegt
PET-Einweg oder die Dose.

Bezugsquellen fur Limonaden in Mehrweg-Gebinden

2.3.7 Wein

Osterreich ist ein Weinland und produziert jahrlich tiber eine Million Hektoliter. Die Qualitat reicht
dabei vom einfachen Schankwein bis zu exklusiven Premiumweinen. In Osterreich ist die
Glasflasche weiterhin das gangigste Verpackungsmaterial fur Wein. Allerdings ist es nicht bei allen
Abfillern Ublich, die 0,75 Liter Bouteillen zuriickzunehmen und wieder zu befillen. Diese Flaschen
werden Uber die Altglassammlung gesammelt und recycelt. Aus 6kologischen Griinden sollte auch
beim Wein Mehrwegflaschen der Vorzug gegeben werden.

Viele Winzer verwenden zwar kein offizielles Pfandsystem, sie nehmen aber die leeren Flaschen
gerne wieder zuriick. Zusatzlich werden Schankweine auch in wiederbeflllbaren Ein- und Zweiliter
Glasflaschen angeboten. Fur Grol3-Veranstaltungen bietet sich Wein im Container an, der tber
Schankanlagen gezapft wird.

Chianti aus Italien, Cabernet Sauvignon aus Sudafrika oder sogar Shiraz aus dem fernen
Neuseeland. Es scheint fast, als gilt bei den Weinsorten: je weiter der Transportweg, desto
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exklusiver sind sie. Doch der dsterreichische Wein braucht den internationalen Vergleich nicht zu
scheuen. Heimische Weine gewinnen regelmafig internationale Weinauszeichnungen, besonders
bei den fur Osterreich typischen Sorten wie Zweigelt, Welschriesling oder Griner Veltliner.

In bio veritas!

Der Bioweinbau ist die hohe Schule der Winzerei. Im 06kologisch bewirtschafteten Weinberg
wachsen die Reben auf gesunden, sorgsam ,gehegten und gepflegten* Boden. Das intakte
Okosystem aus Pflanzen, Tieren und Boden im Weinberg sowie das Knowhow der Winzer sorgen
gemeinsam fir hervorragende Weine.

Der Bioweinbau unterliegt der EU-Verordnung 2092/91. Diese regelt den biologischen Landbau
und garantiert, dass Biowein auch wirklich biologisch produziert wird. Im Bioweinbau sind
chemisch  synthetische  Dinge- und  Schadlingsbekampfungsmittel  verboten.  Die
Pflanzenschutzmittel Kupfer und Schwefel dirfen nur streng limitiert eingesetzt werden. Auch in
der Weinqualitat punktet Bio: in einer Studie wurden bei biologisch angebauten Weintrauben sogar
um ein Viertel mehr gesundheitsférdernde Phenole als in konventionellen Trauben nachgewiesen.

Informationen zu Bio-Wein finden Sie unter www.bioveritas.at.

Bio-Winzer der Bio Austria

2.3.8 Bier

Bier wird fur die Gastronomie Uberwiegend in Mehrweggebinden abgefillt. Fir den offenen
Ausschank werden Grol3gebinde wie Fasser, Container oder Tanks in den GroéfRen 20 bis 1000
Liter verwendet. Im Bereich der Kleingebinde gibt es Bier vor allem in 0,5 Liter Mehrweg-
Glasflaschen. In den letzten Jahren wurden in der Gastronomie auch vermehrt 0,33 Liter
Glasflaschen eingesetzt. Dabei handelt es sich teilweise um Einweggebinde, es ist jedoch auch
eine grol3e Auswahl an Bieren in 0,33 Liter Mehrwegglasflaschen fiir die Gastronomie verfigbar.
Der Verkauf von Dosenbier ist im Gastronomiebereich eher uniblich.

Bier ist bei allen O&sterreichischen Brauereien sowie bei allen Getrankehéndlern in
Mehrweggebinden erhéltlich. Auf der Website des Verbandes der Brauereien Osterreichs
www.bierserver.at sind alle Brauereien und Gasthausbrauereien Osterreichs fiir jedes Bundesland
aufgelistet.

Bio-Biere werden mit Rohstoffen aus kontrolliert biologischem Anbau gebraut. So stammen Hopfen
und Malz aus biologischer Landwirtschaft — ohne Pestizide und synthetische Dingemittel.

In der Liste mit Bezugsquellen fir Mehrweggebinde finden Sie eine Auflistung von bio-zertifizierten
Bieren aus Osterreich, bzw. von Brauereien, die mit dem Osterreichischen Umweltzeichen fiir
Mehrweggebinde ausgezeichnet sind.

Bezugsqguellen fur Bier und Bio-Bier in Mehrweg-Gebinden

Seite 10 von 16


http://www.bioveritas.at/
http://www.biomaps.at/
http://www.bierserver.at/
http://images.umweltberatung.at/htm/mehrweggetraenke-bezugsquellen-abfall.pdf

3 Catering

3.1 Umweltzeichen-Catering

Umweltengagierte Tourismusbetriebe (Gastronomiebetriebe, Caterer, Campingplatze und
Beherbergungsbetriebe) kdénnen sich mit dem Qualitatslabel ,Umweltzeichen Tourismus*
zertifizieren lassen. Die Beratung, um in Wien das ,Umweltzeichen Tourismus* zu erlangen, wird
vom OkoBusinessPlan Wien gefordert. Diese Betriebe missen strenge Kriterien in den Bereichen
Energie, Klimaschutz, Reinigung, ressourcenschonender Einkauf und Abfallwirtschaft einhalten.

In Wien sind mehrere Caterer mit dem Umweltzeichen zertifiziert. Bei Umweltzeichen-Caterern ist
garantiert ein 6kologisch optimiertes Angebot erhaltlich.

Umweltzeichen-Tourismus-Betriebe in Wien

3.2 Bio-Catering

Biologisches Essen liegt nicht nur zu Hause voll im Trend. Auch in Schule und Kindergarten, im
Biro oder bei groRen Events werden Biolebensmittel immer 6fter bestellt. Ob traditionelles
Schnitzel, Finger Food oder Delikatessenbuffet - alles ist in Bioqualitat erhaltlich.
Mit einer biologischen Ernahrungsweise koénnen bis zu 30 % des CO,-Ausstol3es eingespart
werden, der durch die Lebensmittelproduktion verursacht wird. Weiters sind Biolebensmittel
gesunder und stehen unter anderem auch fir eine pestizid- und gentechnikfreie Landwirtschatft.
Somit ist die Entscheidung fur den Einsatz von biologischen Lebensmitteln ein wichtiger Faktor bei
umweltfreundlichen Veranstaltungen.

"die umweltberatung" hat eine Liste der Anbieterinnen von biologischem Catering fiir den Raum
Wien zusammengestellt.

Liste Bio-Caterer

4 Transportverpackungen

Der Einsatz von wiederverwendbaren Transportverpackungen
spart Rohstoffe und Energie und vermeidet unnétige Abfalle. Auch
aus Okonomischer Sicht schneiden Mehrweg-Transport-
verpackungen in vielen Bereichen eindeutig am besten ab.

Bei Veranstaltungen koénnen durch die Verwendung von
Mehrwegtransportverpackungen bei der Anlieferung von Lebens-
mitteln, Getranken und Geschirr grol3e Abfallmengen vermieden
werden. Fragen Sie lhre Lieferanten, ob sie die Waren in
Mehrwegtransportverpackungen liefern und verlangen Sie
Mehrwegtransportsysteme.

Auf der Seite www.mehrweg.at finden Sie Hintergrundinformationen zu Mehrweg-Transport-
verpackungen sowie eine Auflistung der Anbieter von Mehrwegtransportsystemen.
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5 Leihinventar

5.1 Geschirrmobil

Mehrweggeschirr ist umweltfreundlicher, aber auch stilvoller als Einweggeschirr. Das
Geschirrmobil ist die ideale LOsung besonders fir Outdoor-Veranstaltungen, die nicht in
Abfallbergen von Einweggeschirr untergehen mdchten. In einem Geschirrmobil sind alle ,,Zutaten®
fur ein abfallarmes Fest vorhanden: leistungsfahige Gastronomie-Geschirrspiler, Vorspulbecken
sowie gentigend Geschirr und Besteck fir Feste und Feiern bis mehrere Tausend Personen. Der
Einsatz eines Geschirrmobils ist bei Festen und Veranstaltungen ab 200 Besuchern pro Tag
empfehlenswert. Je nach Anbieter befinden sich Geschirr und Geschirrspller transportabel in
einem PKW-Anhanger oder in einem Container.

Personalbedarf:

Je nach Anbieter wird das Geschirrmobil mit beigestelltem Personal bedient oder kann von den
Veranstalterinnen selbst bedient werden. Je nach Grél3e der Veranstaltung sind 1-3 Personen fur
die Bedienung des Geschirrmobils erforderlich.

Generelle Voraussetzungen zur Inbetriebnahme:
e Aufstellung auf einer ebenen Flache
e Starkstromanschluss 32 Ampere, 5-polig
e Wasseranschluss mindestens 2 bar
e Abwasserentsorgung (Kanal)

In Wien ist fir Aufstellung eines Geschirrmobils eine
Genehmigung von mehreren Magistratsabteilungen
erforderlich. Informationen hierzu gibt es bei der MA36.

Bezugsguellen fur Geschirrmobile im Raum Wien

Fotoquelle: ma48.wien.gv.at

5.2 Geschirr- und Spiulmaschinenverleih

Neben der Mdglichkeit zur Miete eines kompletten Geschirrmobiles kénnen Veranstalterinnen
auch einzelne Spulmaschinen und/oder Geschirr mieten. Dabei ist das Ausborgen von kleinsten
Mengen bis zu mehreren Tausend Stick Geschirr und Besteck méglich. Der Bedarf an Geschirr
und Geschirrspilern kann der GréRe und Teilnehmerinnenzahl der Veranstaltung individuell
angepasst werden. So kostet beispielsweise die Miete bei einer Verleihfirma fir einen
Industriegeschirrspiiler pro Tag ca. € 60,- inkl. MWSt.

Je nach verwendeter Geschirrlade kdnnen entweder nur Glaser oder auch Teller und Besteck
gereinigt werden. Die Reinigungskapazitaten fir Industriegeschirrspiler sind ca. 540 Teller und
entsprechende Besteckmengen oder ca. 1.080 Glaser pro Stunde, fir einen etwas kleineren
Glaser-Geschirrspller ca. 750 Glaser pro Stunde.

Bezugsqguellen fur den Verleih von Geschirr, und Spulmaschinen im Raum Wien

Weitere Adressen, Anbieter und Tipps zum Thema ,Wie wird ein Fest zum Fest?” finden Sie im
Handbuch ,Feste feiern von Wien bis Bregenz“ aus dem Falter Verlag. Im Buch finden Sie
ausfiihrliche Bezugsquellen fir Mietutensilien, wie Leihgeschirr, Garderoben, Kostimverleih,
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Klhlgerate, mobile Toiletten, Licht- und Musiktechnik oder Zeltverleih. Fir die spontane Suche
empfiehlt sich auch die Website der Zeitschrift ,Falter* www.falter.at/web/ffiw/, bei der per
Mausklick die passenden Mietservices gefunden werden kénnen.

Mieten oder Kaufen? 1
Besonders bei wiederkehrenden Veranstaltungen stellt sich )
die Frage, ob der Ankauf des Geschirrs nicht wirtschaftlicher 4
ware. Dabei missen Anschaffungskosten und ausreichend
staubfreier Lagerplatz bertcksichtigt werden. Beim Ankauf von
Geschirrspulern fallen zusatzlich Wartungs- und |
Reparaturkosten an.

Fotoquelle: www.allesklar-verleih.com

Zur Orientierung finden Sie hier eine Tabelle, in der die Preise von Ankauf und Miete des
Geschirrs verglichen werden. Die angegebenen Zahlen stammen von einer renommierten
Gastronomie-Fachhandelsfirma bzw. einer grof3en Mietfirma und sollen lediglich Richtwerte
darstellen. Je nach Abnahmemenge, Grolie des Geschirrs, Qualitdt und Marke variieren die
Preise. Ebenso unterscheiden sich auch die Preise der Vermietungs-Unternehmen.

Tabelle: Kosten Vergleich Geschirr-Ankauf zu Geschirr-Miete:

Preis in € inkl. Mwst. pro Stick
ANKAUF MIETE
Wasserglas 0,90 0,45
WeilRweinglas 3,- 0,60
flacher Teller
@ 27 cm 11,5 0,45
Messer 19 0,36
Gabel 1,7 0,36
Geschirrspiuler ab ca. € 1600,- € 60,- pro Tag

Die angegebenen Mietpreise gelten nur fir Geschirr. Zur Miete sind Leihgebihr des
Geschirrspulers und anfallige Transportkosten hinzuzurechnen. Bei Miete eines kompletten
Geschirrmobiles gibt es spezielle Kombi-Paket-Preise, je nach notwendiger Geschirrmenge.
Fragen Sie bei Inrem Verleiher nach einem fir Ihre Veranstaltung passenden Paket.

Der Kauf eines neuwertigen Geschirr-Industriespiilers rentiert sich ab etwa 26 Einsdtzen. Dann
entspricht der Kaufpreis von etwa € 1600,- der Miete von cirka 26 Einsatz-Tagen.
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5.3 Wiener Mehrwegbecher-Mietsystem

Mehrwegkunststoffbecher eigenen sich fir Veranstaltungen, bei
denen Glas- und Porzellangeschirr nicht eingesetzt werden kann.
Mehrwegkunststoffbecher gibt es bereits in fast allen géngigen
Formen und Gré6l3en, sie kbnnen bis zu 100 Mal gewaschen werden.

In Wien gibt es Mehrwegkunststoffbecher besonders gtinstig zu
mieten. Der ,Wiener Mehrwegbecher” mit dem aufgedruckten Logo
der Stadt Wien ist in den Gréen 0,5, 0,3 und 0,25 Liter erhdltlich. Die
Bechermiete inklusive Reinigung kostet 8 ct, davon werden von der
Stadt Wien 40%, das sind 3,2 ct. gefordert. Der Selbstbehalt betragt
somit nur mehr 4,8 ct pro Becher inklusive Reinigung. Die Anlieferung
und Abholung der Becher erfolgt in Boxen, die Reinigung erfolgt durch
den Vermieter der Becher in einer firmeneigenen Waschanlage. In der
Praxis hat sich gezeigt, dass bei Verwendung der Becher ein
Pfandsystem empfehlenswert ist.

Fotoquelle: Trendcom

Abflller und Sponsoren bieten auch Mehrwegbecher mit ihrem Markenzeichen an. Die Miete
dieser Becher wird von der Stadt Wien nicht gefordert.

Information und Bestellservice finden Sie auf www.natuerlichwien.at/wenigermist oder direkt beim
Partner der Stadt Wien unter www.cupconcept.at bzw. bei lhrem Getrankeabfuller.

5.4 Miete von Schankanlagen

Fur den offenen Ausschank von Bier, Wein, Soda und alkoholfreien Getranken kdnnen
Schankanlagen gemietet werden. Dieses Verleihservice wird von den meisten
GetrankegrofZhandlern und groReren Getrankeabfullern angeboten.

Fur den Betrieb der Schankanlage muss ein Stromanschluss vorhanden sein.

Zusatzlich bendtigen Sie Druckgasbehélter. Dabei handelt es sich meist um mit flissigem
Kohlendioxid geflillte Stahlflaschen. Mit dem Gas wird der fiir den Ausschankvorgang nétige Druck
erzeugt. Die Druckgasflasche sollte unbedingt stehend auf einer ebenen Flache aufgestellt werden
und vor Umfallen und vor direkter Sonneneinstrahlung geschiitzt werden. Die Druckgasbehélter
bekommen Sie bei lhrem Schankanlagenverleih. Fir den Ausschank von Postmix-Getréanken ist
ein Trinkwasseranschluss vor Ort notwendig. Bei der Verwendung von Nasskiihlern werden etwa
20-50 | Wasser pro Schankanlage bendtigt. In diesem Fall
muss jedoch nicht unbedingt ein Fliesswasseranschluss vor
Ort vorhanden sein. Die benétigte Wassermenge kann auch
in einem Behalter antransportiert werden.

Bei der Auswahl des Leihgerates muss darauf geachtet
werden, dass die Schankanlage mit den richtigen
Anschlissen versehen ist. Ist die Schankanlage nur fur Bier
oder nur fur alkoholfreie Getranke geeignet? Oder gibt es
separate Leitungen fir beides? Mit welchem Zapfkopf soll
die Schankanlage ausgestattet sein? Der Zapfkopf muss zu
dem Gebinde, das Sie anschlie3en wollen passen, und kann
Z.B. je nach Biermarke unterschiedlich sein. -

TS

M

Fotoquelle: www.ottakringer.at
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Weiters sollte berlcksichtigt werden welche Zapfleistung (Liter/Stunde) notwendig ist. Wenn hohe
Durchlaufmengen benétigt werden, kénnen spezielle Schnellzapfgerdte eingesetzt werden.
Trockenkihler sind in wenigen Minuten einsatzbereit, eignen sich aber nicht fir hohe
Durchflussmengen. Nasskuhler brauchen etwa 30 Minuten bis 2 Stunden Vorlaufzeit, sorgen
jedoch auch bei héheren Durchflussmengen noch fiir eine ausreichende Kihlung. Je nach Bedarf
eignet sich eher ein Oberthekenkiihler oder ein Unterthekenkihler. Unterthekenkihler sind fir den
Gast nicht sichtbar, da sie unterhalb der Theke aufgestellt werden. Der Zapfhahn ist an einer
Schanksaule befestigt. Bei Oberthekenkihlern sind die Zapfhahne direkt am Kihlgerat
angebracht. Statt einem Durchlaufkihler kann auch ein Fasskihlschrank verwendet werden.

Lassen Sie sich von lhrem Schankanlagenvermieter beraten, welches Geréat fur lhre Zwecke am
besten geeignet ist. Wenn Sie selbst keine groRe Erfahrung im Umgang mit Schankanlagen
haben, sollten Sie sich unbedingt genau erklaren lassen, worauf bei der Aufstellung und beim
Betrieb des Gerdtes zu achten ist. Die richtige Einstellung der Schankanlage ist ein
entscheidender Faktor fiir die Qualitat der Getranke.

Fur gewohnliche Schankanlagen (Durchlaufkiihler mit einem oder mehreren Anschliissen) werden
Leihgebihren von etwa 20-40 € pro Tag verrechnet. Sondergerate wie Schnellzapfanlagen oder
mobile Bars mit inkludierter Schankanlage kdnnen je nach Ausstattung deutlich teurer sein. Meist
wird zusétzlich ein Pfand eingehoben, das man bei der Retournierung der Gerate wieder
zuriickerstattet bekommt. In manchen Fallen werden zusatzlich Reinigungsgebihren in Rechnung
gestellt, meist sind diese aber bereits im Mietpreis inkludiert.

Der Ankauf einer eigenen Schankanlage rechnet sich nur, wenn das Gerat regelmaRig im Einsatz
ist. Ein Oberthekenkihler mit einem Neupreis von etwa 1500 € kostet bei einem Verleihservice in
Wien 30 € pro Tag bzw. pro Wochenende. Die Mietkosten entsprechen in diesem Fall erst nach 50
Einsatzen dem Neupreis des Gerates. Bei einem angekauften Gerat wirden zusatzliche Kosten
bzw. Zeitaufwand fir die regelmafige Reinigung und Wartung anfallen, welche beim Leihgeréat
bereits im Preis inkludiert sind.

Bezugsqguellen fur Getrdnkegroffhandel im Raum Wien

5.5 Miete von Veranstaltungsequipment

Fur eine Veranstaltung werden oft auch Zubehdr wie Mobilar, Tische, Stehpulte, Sessel, Zelte,
Aufbauten, Kihlgerate, Beleuchtung, Bihnen, Pflanzen oder &hnliches Zubehér bendtigt. Mieten
statt Kaufen lohnt sich hier auf alle Falle.

Bezugsqguellen fur Veranstaltungsequipment
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6.1

6.2

6.3

Bezugsquellen

Bezugsquellen fur den Verleih von Geschirr, Spiilmaschinen und Veranstaltungseqguipment im Raum Wien

Bezugsquellen Getrdnkegrof3handel im Raum Wien

Bezugsquellen von Getranken in Mehrweg-Gebinden fur die Gastronomie
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